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BAHARATLI MERCIMEK CORBASI

Gerekli malzeme:

1 paket Knorr Mercimek Corbasi

5 su bardagi su

2 yemek kasigi margarin

2 adet taze sogan

4 limon dilimi

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
Birer tatl kasidi nane ve pulbiber

Knorr Mercimek Gorbasi, su ve Knorr Sarimsakli Cesni'yi bir tencereye alip iyice karistirin. Gorba kaynamaya
basladiktan sonra orta ateste 10 dakika pisirin. Taze soganlari temizleyip dograyin. Margarini kiiglk bir tavada
kizdirin. Nane ve pulbibe-ri ilave edip birkag kez ¢evirin. Kaselere paylastirdiiniz mercimek ¢orbasinin tizerine
sosu ekleyip limon dilimleri ile stsllye-rek sicak olarak servis yapin.
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