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BAHARATLI MARGARIN

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

250 gr Kase Margarin (Oda Sicakliginda)
1 Avug Kiyilmis Maydanoz

1 Dis Rendelenmis Sarimsak

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Gay Kasigi Toz Kirmizibiber

1 Cay Kasig Kekik

Tdm baharatlar oda sicakliginda olan margarin ile iyice karigtirin. Karigiminiz hazir oldugunda isterseniz
tamamin, isterseniz 2-3 parcaya ayirarak karigimi streg filmle kaplayin. Kapladiginiz margarin karigimina farkli
sekiller verebilmek icin, dilerseniz farkl kaliplar kullanabilir ya da streg filme elinizle dilediginiz sekli
verebilirsiniz. Son olarak hazirladiginiz kaliplar buzlukta bekleterek donmasini saglayip servis etmek istediginiz
zamanlarda kullanabilirsiniz.

Puf Noktasi: Dileginize gore daha farkli baharatlar kullanabilir, kendi lezzetlerinizi yaratabilirsiniz.
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