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BAHARATLI MANTARLI PENNE MAKARNA

1 paket penne makarna (diduk)

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi tereyadh margarin

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasigi tereyadh margarin (sos igin)
2 adet kuru sogan (sos igin)

3 adet domates (sos icin)

2 adet kdzbiber (sos icin)

15 adet mantar (sos icin)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (sos igin)
1 tatl kasidi fesleden (sos igin)

1 tath kasidi seker (sos igin)

2"z su bardag su (sos igin)

Bir miktar karabiber (sos icin)

1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Cesni

Hazirlanisi

1. Tencereye bol su koyup kaynatin. Kaynayan suyun i¢ine tuzu, zeytinyagini ve penne makarnayi koyup 8
dakika haglayin. Hagladiginiz makarnanin suyunu slzerek tereyagl margarin ile yaglayip sicakta tutun.

2. Sosu igin: Tavada tereyagli margarini koyup kizdirin. Igine yemeklik dogradiginiz kuru sodani ve mantarlari
ilave edip sodanlar pembelesinceye kadar kavurun. Feslegeni, sekeri, dogradiginiz domatesleri, 1 yemek kasigi
Knorr Sebzeli Cesni’yi, suyu, Knorr Sarimsakli Cesni’yi ve ¢ekilmis karabiberi ilave edip karistirdiktan sonra sos
kivamina gelene kadar kisik ateste pigirin.

3. Hazirladiginiz mantarli sosu sicakta beklettiginiz makarnanin Gzerine dékip iki kasik yardimiyla karistirin.

4. Baharatl mantarli makarnayi servis tabagina alip serit halinde kesilmis kdz biber dilimleri ile birlikte servis
edin.
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