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BAHARATLI MANTAR CORBASI

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi

4 su bardagi su (veya 2 su bardagi su,2 su bardagi sit)
250 gr mantar

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi pul biber

Tuz

Karabiber

Tereyag bir tencerede eritilir. igine un eklenir ve kavrulur.

Uzerine yavas yavas su eklenerek bir ¢irpici ile ¢irpilir.

Mantarlar dilimlenir, kaynayan ¢orba suyuna eklenir.

Tuz ve karabiber eklenir. Bir tagim kaynatildiktan sonra el blenderi ile gorba piirizsiz hale getirilir.
Icerisine nane ve pul biber eklenerek sicak servis edilir.
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