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BAHARATLI LAY'S ILE MAHLUTA CORBASI

MALZEMELER

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 paket baharatli lays

1 adet havug

4 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

1 tath kasigi kimyon

Tuz ve karabiber

HAZIRLANISI

Mercimek iyice yikandiktan sonra dérde bélinmis sogan, havug ve sarimsak ile birlikte bol suda haglanir.
Mercimekler haglandaktan sonra blendir ile tim malzemeler parcalanana kadar ¢ekilir. Ayri bir tencerede
tereyag eritilir ve un kavrulur. Gekilen ¢orba un kavrulan tencereye aktarilir ve kimyon, tuz, karabiber ile
tatlandirilir. Servis edilirken Uzerine baharatl lays parcalari konarak sunulur.
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