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BAHARATLI KUZU PIRZOLA

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 1 Yemek Kasigi
Sofra Tuzu 1 Tutam

Kekik 1 Yemek Kasigi
Karabiber 1 Tutam
Maydanoz 2 Dal

Sarimsak 4 Dig

Sogan 1 Adet

Kuzu Pirzola 750 Gram

Pisirme kabinizin icine yemeklik dogradiginiz soganlarn serin. Uzerlerine pirzolalar yerlestirin. ince kiydiginiz
sarimsaklari serpin.

Her bir parcanin Uzerine gelecek sekilde zeytinyagini gezdirerek ekleyin. Tuz, karabiber, kekik ve ince
dogradiginiz maydonozlari serpin.

Pisirme kabinizin kenarindan yarim su bardag@i su koyun. Orta ateste kaynamaya bagladiktan sonra ocagin altini
Kisin.

Kaslik ile tencerenin dibindeki suyundan alip etlerin Gzerinden arada sirada gegirerek, 30 dakika suyunu ¢ekip
etler yumusayincaya kadar pigirin.

Pilav egliginde servis yapabilirsiniz.
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