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BAHARATLI KUZU PIRZOLA

800 gram pirzola

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

2 yemek kagsigi kekik

1.5 tath kasigi toz kirmizibiber

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Uzeri icin:

1 tath kasidi taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Marine igin pirzola disinda kalan malzemeyi iyice karigtirip pirzolalarin her tarafina yedirerek stirtin. Uzerini streg
filmle kaplayip, 1 gece ya da en az 1 saat buzdolabinda dinlendirin. Stirenin sonunda yapismaz yiizeyli tavada
ve yagdsiz olarak, 6nli arkali kizarana dek pisirin. Tuz ve karabiber serpip yaninda bulgur pilavi ve patates
puresi ile birlikte sicak olarak servis yapin.
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