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BAHARATLI KUZU

600 gram kuzu kugbasi

2 corba kasiJ! siviyag

2 adet sogan

4 adet tane karabiber, tuz

Sos icin:

2’'ser adet kirmizi sogan ve domates

2 dis ince kiyilmisg sarimsak

1’er tath kasigi tozseker, kimyon, pulbiber ve kekik
1 adet orta boy ¢in turbu veya salgam

1 ¢orba kasigi limon suyu

1’er cay kasigi targin ve kisnis

1 tath kasigi rendelenmig limon kabugu
2’ser ¢gorba kasidi soya sosu ve zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Siviyagda julyen dogranmis soganlari kavurun. Eti ve tane karabiberi ilave edip kisik ateste et suyunu ¢ekene
kadar pisirin.

Tuzunu ekleyip ocagin altini kapatin.

Derin bir kasenin i¢inde ince kiyllmis sodan, kabuklari soyulmus ve rendelenmis domates, sarmisak, tozseker,
kimyon, pulbiber, kekik, rendelenmis ¢in turbu, limon suyu, targin, kisnis, limon kabugu, soya sosu, zeytinyagi,
tuz ve karabiberi karistirin.

Eti servis tabagina alip, Gzerine baharatli sosu gezdirin.
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