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BAHARATLI KURABIYE

Malzemeler 15 adet:

150 gram oda sicaklginda tereyagi

1 su bardagi tozseker

1 tath kasigi rendelenmig limon kabugu

1'er tatl kasidi hagshas tohumu ve kusizimi
Ter cay kasigi zencefil ve rendelenmis muskat
1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Yarim ¢ay bardagi st

Yarim paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Uzerine:

Susam

1 adet yumurta aki

Derin bir kasenin icinde tereyag ve tozsekeri karistirin. igine limon kabugu, hashas tohumu, kusiizimi, zencefil,
muskat, hindistancevizi ve sit ilave ederek karistirmaya devam edin. En son kabartma tozu ve unu ilave edip
kulak memesinden biraz daha sert bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru buzdolabinda 1 saat bekletip,
1 parmak kalinhiginda agin. Kaliplarla sekiller ¢ikarin. Uzerlerine yumurta aki stirip susam serpin ve yaglanmig
tepsiye dizin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 25-30 dakika pigirin. lindiktan sonra servis tabagina alin.

Not: Hamuru aliminyum folyo veya buzdolabi pogetiyle derin dondurucuda muhafaza edebilirsiniz.
Cikardiginizda sekil vermek igin yumusamasini beklemeniz gerekir.
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