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BAHARATLI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g margarin

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
0,5 cay kasigi zencefil

0,5 cay kasigi toz kignig

1 tutam anason

1 yumurta

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 su bardagi hindistancevizi rendesi
Suslemek igin:

50 g bitter ¢ikolata

1 cay bardagi findik king

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Margarini mikserin ¢irpici uglariyla 2 dakika ¢irpin. Pudra sekeri, sekerli vanilin ve baharatlari ilave edip 2 dakika
daha ¢irpin. Yumurtayi ekleyin ve yarim dakika daha ¢irpmaya devam edin. Unu ve hamur kabartma tozunu
birlikte eleyin ve hamura azar azar ilave ederken mikserin devrini diigtriin. En son olarak Hindistan cevizini
ekleyin. 7 mm ¢apinda yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine 5 cm boyutlarinda seritler
olusturacak sekilde sikin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Cikolatayr benmari yéntemiyle eritin. Pisirme kagidindan huni hazirlayin. Erittiginiz ¢ikolatay! igine doldurun.
Ucunu makasla kesip kurabiyeleri susleyin. Uzerlerine findik kingi serpin.

Gikolata donunca servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-kurabiye-vt14029
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/baharatli-kurabiyeler-168929.jpg

© lezzetler.com tarif no:168929 « adi:Baharatl Kurabiyeler « génderen:gdl « indirme tarihi:06.05.2024 - 17:26


http://www.tcpdf.org

