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BAHARATLI KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tath kasidi tuz

150 g oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagig pul biber

Uzeri icin:

1 yumurta aki

Susam

Gorekotu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamurun hazirlanigi ve pigsirme

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine tuz, tereyagi, sivi yag, yodurt, yumurta
sarisi, karabiber ve pul biberi ekleyip yogurun. Hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve merdane ile 2-3 mm
kalinh@inda agin. Sekilli kurabiye kaliplari ile kesin ve firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta aki sirdin.
Susam ve ¢orek otu serpip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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