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BAHARATLI KURABIYE

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi toz findik

1 tath kasidi targin

1 cay kasigi toz zencefil

1 adet limon kabugu rendesi
1 corba kasigi susam

1 corba kasigi tane haghas
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

200 gram margarin

Karigtirma kabina iyice yumugamis margarini aliyoruz. Avug igerisinde parmaklarimizla sikarak yoguruyoruz.
Uzerine 1yumurtayi kirip tekrara karigtiriyoruz. Sonra toz findigi, toz sekeri, tarcini, toz zencefili, limon kabugu
rendesini, kabartma tozunu, hashasi, susam ilave edip tekrar karistiriyoruz. Alabildigi kadar un ilave ederek
kulak memesi yumusgakliginda bir hamur ortaya gikariyoruz. Ceviz blyUkliginde pargalar kopararak iki avug
arasinda yuvarlayip yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Onceden isitilmig 170 derecelik firinda 20 dakika
pisiriyoruz. llininca servis yapiyoruz.

Not: Firindan aldiktan sonra isterseniz u¢ kisimlarini marmelata batirip, sonra da Gzerlerine hindistancevizi, yesil
fistikla susleyebilirsiniz.
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