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BAHARATLI KURABIYE (ELISENLEBKUCHEN)

50 adet icin malzeme

Hamur:

200 g badem ezmesi,

250 g seker,

5 yumurta aki,

50'ser g limon ve portakal kabugu sekerlemesi,
50 g dévilmus findik,

100 g déviimis badem,

100 g un,

1'er kasik ucu kakule, anason ve toz karanfil,
1 portakal kabugu rendesi,

yarim limon kabugu rendesi,

5 cm capinda 50 adet ince altlik.

Garnitar:

4-5 g¢orba kasigi bal,

dévilmas fistik,

ince badem dilimleri.

Hamur: Badem ezmesini seker ve yumurta aki ile karigtirin. Hepsini bir tencereye koyup hafif¢e isitin, atesten
alin ve soguyana dek karistirin. Limon ve portakal kabudu sekerlemesini kiyin ve kalan malzemeler ile badem
ezmeli karigima katin. Altliklar tepsiye dizin, hamuru bir pasta torbasina doldurun ve altliklara sikin, yarim cm
eninde kenar birakin. Kurabiyeleri yaklasik 15 dakika bekletin ve 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 10
dakika pisirin. Pistikten sonra tepsiden alin ve sogumaya birakin.

Garnitlr: Bali isitin ve kurabiyelerin Usttine srln, fistik ve bademle dekore edin.
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