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BAHARATLI KULBAST!

Malzeme:

3 su bardagi Bizim Aycicek Yagi
600 gram kilbast

400 gram patates

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

pul biber

kori

1/2 ¢ay bardag toz zencefil

Kilbasti dilimlerini marine etmek igin tuz, karabiber, pulbiber, kéri ve zencefili harmanlayin. Kilbasti dilimlerini
baharat karigsimina bulayin. Baharatli etleri buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. 1 ¢corba kasigi siviyag yapismaz
ylUzeyli tavada isitin. Kllbastilari tavada kizartin. Diger tarafta sarimsagi ince ince dograyin. Kizartma
tenceresinde geri kalan siviyagi kizdirin. Patatesleri dikkatlice kizgin yaga atin. Altin rengi alana kadar kizartin.
Patatesleri kagit havlu Gzerine alip fazla yaglarini ¢gektirin. Henliz sicakken tuz, karabiber ve dogranmis
sarimsakla harmanlayin. Kilbastiyi kizarmis patatesle birlikte servis yapin. Aklinizda Bulunsun: Yag isitirken
yagdin yanmamasina ancak yeteri kadar kizmis olmasina dikkat edin.
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