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BAHARATLI YUMURTALI KREP

3 bardak sit

2 bardak un

2 tane yumurta
1¢ay kasigi kabartma tozu
100 gram margarin
Ust sosu igin:

4 tane yumurta

1 kasik kuru nane

1 kasik pul biber

1 kasik cesnili tuz
Yeteri kadar sivi yag

3 bardak sUtU ve 2 tane yumurtayi ¢irpalimigine un ve kabartma tozu katalim mikserle ¢irpip 6zlestirelim tavaya
sana margarin koyalim kizdirip krep hamurumuzdan dokup pisirelim ve hamur bitene kadar ayni iglemi yapalim
ayri bir kabin iginde 4 tane yumurtayi kiralim igine ¢esnili tuz nane pul biber katip karistiralim sivi yagimizi tavaya
koyup kizdiralim kreplerimizi baharatli yumurtaya batirip kizgin yagda kizartalim ilik olarak servis edelim.
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