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BAHARATLI KOMBE

250 gram margarin

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1,5 bardak pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1'er cay kasigdi tarcin, karanfil, muskat, vanilya,
Mabhlep, yenibahar, zencefil

Aldig1 kadar un

Derin bir kabin igine margarini ve sivi yagini koyun. Uzerine sekeri, baharatlari kabartma tozunu ve unu ilave
edip karistirin. Son olarak déviulmis baharatlari da i¢ine koyun ve yumusak bir hamur elde edin. Kémbe
kalibiniza susam serpin hamurdan bir par¢a koyup bastirin. Ters ¢evirip siralayin. 200 derecedeki firinda 25
dakika pisirin. Soguyunca servis tabagina koyup ¢ayin yaninda ikram edin.

Not: Yaklasik 1 hafta tazeligini korur.

ML® Papalak Kémbesi icin tiklayin
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