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BAHARATLI KOMBE

Yarim kg un

250 gram tereyagi

100 gram eritilmis margarin

1 su bardag st

2,5 su bardagdi pudra sekeri

1 cay kasigi dévilmis damla sakiz

2 ¢orba kagiJi susam

1&apos;er cay kasigr mahlep, targin, karanfil ve hint cevizi (muskat)

Un, tereyagi, margarin, st ve pudra sekerini karistirin. Dévilmis damla sakizi, susam, mahlep, tarcin, karanfil
ve hint cevizini ekleyin. Hepsini yogurun. Helva hamuru gibi pttarli bir hamur elde edin. Hamurdan elinizle ceviz
iriliginde pargalar koparip, kémbe kalibina yerlestirin. Sonra masaya hizla vurarak kaliptan ¢ikarin. Yaglanmig
firn tepsisine dizin. 180 derece firinda tzeri hafifce kizarana dek pisirin.
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