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BAHARATLI KIYMALI MISIR EKMEGI

200 gr margarin

500 gr yagsiz dana kiyma

1 adet dolmalik biber

1 adet domates

1 adet sogan

3 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi toz kirmizibiber
1 cay kasigi toz hardal

1 tath kasidi toz seker

6 yemek kasigi kasigi sirke
1 cay kasigi tuz

Misir ekmegi igin;

1 kahve fincani sit

80 gr misir unu

90 gr.un

1 yemek kasigdi toz seker

1 yemek kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

1 yemek kasigdi pul biber

Bir tavayi kizdirin ve kizinca margarin, kiyma, sogan, dolmalik biber, sarimsak, pul biber, hardal ve kirmizibiberi
koyup sik sik karistirarak 4-5 dakika pisirin. Domatesleri ¢atalla ezerek katin. Toz seker, sirke ve tuzu ekledikten
sonra biitlin suyunu gekinceye kadar pisirin ve tavayi ocaktan alip kenarda bekletin. Firininizi 220 ° C[?lye isitin.
Misir ekmegini yapmak i¢in, misir unu, un, tozseker, kabartma tozu ve pul biberi bir kapta karistirin. ekleyip
karistirdiktan sonra purtizstiz ve ¢ok kuru bir hamur haline gelinceye kadar yodurun. Bir kasede sitl yumurta
akiyla ¢irpip, hamura katarak birkag kez yogurun. Uygun biyUkltkte bir firin kabina hamuru déseyin. Tavadaki
sebzeli kiyma karigimini da hamurun Ustiine kenarlarda 3,5 cm bosluk birakarak déseyip kabi firina verin ve 25
dk pisirin. Kabi firindan alip 5 dakika bekletip servis yapin.
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