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BAHARATLI KIRMIZI MERCIMEK VE ISPANAK CORBASI

1 dis sarimsak

20 g taze zencefil

100 g havug

100 g kereviz sapi
100 g kiraz domates
2 kirmizi aci biber

150 g kirmizi mercimek
730 ml sebzeli et suyu
Karabiber

Tuz

200 g taze 1spanak
Susleme igin:

Yogurt

Sarimsak ve zencefil soyun ve dograyin. Havug ve kerevizi 1 cm[?]lik kiipler halinde dograyin. Geri domatesleri
ddrde bdélin ve kirmizi biberlerin gekirdeklerini ¢ikarip dograyin.

Ispanak ve yogurt hari¢ tim malzemeleri SoupMaker[Zla koyun, kapagi kapatin ve taneli gorba programina
basin.

Corba hazir oldugunda, kapagi agin, ispanag katin ve 30 saniye bekletin.

Uzerine bir kasik yogurt koyarak kase veya ¢ukur tabaklarda servis edin.

Not: Gorbanizi daha da lezzetlendirmek igin nohut da katabilirsiniz. Gorbanizi baharatsiz seviyorsaniz kirmizi
biber koymayabilirsiniz.
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