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BAHARATLI KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 adet sUtll kahve fincani kirmizi mercimek
Tavuk suyu

1 yemek kasigi piring

Zeytinyag!

1 adet sogan

Kekik

Nane

Tuz

Kirmizi biber

Oncelikli olarak tavuk suyu igin bir parga tavuk etini 2-3 bardak suda hasliyoruz. Corba igin kullanacagimiz
tencereye bir adet sogan , 1 yemek kagigi piring ve kirmizi mercimeg@imizi koyuyoruz.Haglamis oldugumuz tavuk
suyu ve g6z karari bir miktar su daha ilave ederek bir tagim iyice mercimekler eriyene kadar pigiriyoruz.En son
blendirdan gegirip baharatlari ve bir 2-3 kagik zeytinyagi ilave ederek servise sunuyoruz. Yaninda kizarmig kiip
kip kesilmis ekmekler verilebilir.
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