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BAHARATLI KEK

Baharatl karigim:

120 g (1 su bardag@i) kus UzumU (sicak suda 30 dakika beklemis ve suyu stizilmusg)
90 g (1 su bardagi) 6gutilmis ceviz

40 g ufalanmig bitter gikolata

1 tath kasigi dévilmus karanfil

1 tath kasidi kignis

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi zencefil

1 tath kasidi muskat (klicUk Hindistan cevizi) rendesi
1 cay kasigi anason

1 cay kasigr mahlep

Hamur:

3 yumurta

340 g (2 su bardagi) toz seker

125 g margarin veya tereyagi

200 ml (1 su bardagr) sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi

Baharatl karigim:

Gukur bir kabin iginde Gziim, ceviz, gikolata, baharatlari koyarak karistirin. 15 dakika bekletip yarim su bardagi
sade kek karigimi ile unlayin.

Yumurta ve toz sekeri derin bir kaba alin ve mikser ile 4-5 dakika ¢irpin. Margarin veya tereyag, sut, sekerli
vanilin ve kalan sade kek karisimini ekleyip 3-4 dakika daha ¢irpin. Baharatl karisimin 4[2linl hamura ekleyip
karistirin, 28 cm c¢apindaki yaglanmig kaliba dékin. Uzerine kalan baharatli karigimi yayin ve pigirin.

Firindan ¢ikartip 10 dakika bekletin ve kaliptan ¢ikartin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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