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BAHARATLI KEK

Sahrap Soysal

Kek icin:

3 su bardagi un

3.5 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

1/2 cay kasigi toz karanfil

Y2 cay kasigi toz zencefil

% cay kasigi muskat

Y2 cay kasi§i tuz

1.5 su bardagi seker

180 gr tereyagi

3 adet yumurta

1.5 su bardagi balkabagi puresi
Y2 su bardadi krema

Y4 su bardagi su

1.5 ¢ay kasiJi vanilya

Krema igin:

300 gr labne peyniri

1/3 su bardag tereyagi

3.5 su barda@ pudra sekeri

2 cay kasig1 Akgaagac surubu

Kek icin:

Bir kasede un, kabartma tozu, targin, karanfil, muskat ve tuzu karistirin.

Baska bir kasede seker ve tereyadini krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurtalar ekleyip 2 dakika daha
¢irpin. Daha sonra ¢irpmaya devam ederek sirasiyla, balkabagi puresi, krema, su ve vanilyayi ekleyin.
Son olarak un karigimina azar azar ekleyin ve karigtirin.

Hazirladiginiz kek karigimini yagladigimiz bir kek kalibina dékip énceden 160 C’ye isittiginiz firnda 35-40
dakika batirdiginiz kiirdan temiz ¢ikana kadar pisirin.

Firnndan ¢ikarip 15 dakika sogumasini bekledikten sonra dilerseniz kekinizi katlara ayirin.

Krema Igin:

Krema icin labne peyniri, pudra sekeri ve oda sicakligindaki tereyagdini iyice ¢irpin. Daha sonra Akcaadac
surubu ile lezzetlendirip kekinizin ara katlarina yada Uzerine slrerek servis edin.
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