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BAHARATLI KEK (ISVEQC)

Kutlanilacak malzeme:

400 gram un,

150 gram toz sekeri,

30 gram turung sekerlemesi,

100 gram tereyagi,

50 gram hafif¢ce kavrulmus badem ici,
2 yumurta, sadece sarisi

rendelenmis bir limonun kabugu,

1 desilitre kadar sit,

2 kasik kadar baharat karnigimi (déviimds kisnis, ardic meyvesi, reni bahar, vanilya tozu, targin, mahlep,
santep),

1/2 kasik kadar beyaz biber tozu.

Yapimi:

Turung sekerlemesini cok kii¢Uk pargalara dogramali. 24 santim ¢apinda turta kalibini yaga bulamali. Unu
elekten gecirerek hamur yogurma mermerine bosaltmali. Buna toz sekerini serpmeli, rendelenmig limon
kabugunu, baharat karisimini, beyaz biberi, yumurtalari ve oda i1sisinda eritilmis yagdi katmali ve yogurmaya
baglamali. Vakit vakit sUtl de azar azar katarak olduk¢a yumusak bir hamur elde etmeli. Hamuru yaga bulanmig
turta tepsisine bogaltmak Bir spatulayia hafifce diizledikten sonra kiyilmig badem icini Usttine serpistirmeli ve
tepsiyi orta 1sili bir firna koyup bir saat kadar orada tutmali. Kekin pisip pismedigini bir kibrit ¢cdplyle kontrol
etmeli. Pisince firndan ¢ikarmali ve ince ve keskin adizli bir bicakla kekin kaliba yapisip yapismadigini kontrol
etmeli. Yapisik yerler varsa bigakla ayirdiktan sonra tepsiyi basasagi ederek i¢indekini servis tabagina
aktarmali. Kek soguyunca sabah kahvaltisinda servis yapmal..
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