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BAHARATLI KECI PEYNIRLI KREP RULOLARI

25 gr margarin

5 adet yumurta

1 su bardagi st

1 su bardagi su

5 kahve fincani un

yarim demet dere otu

1 su bardagi lor peyniri

2 dig sarmisak

1 cay kasigi tuz, karabiber, pul biber

Yumurta, tuz, su ve suti tel ¢irpicr ile kanstirin. Igine un koyup plrlizstiz kivama gelinceye kadar iyice karigtirin.
Hamuru oda sicakiiginda 15 dakika beklettikden sonra birer fincan alip yagsiz teflon tavada 6nll arkal kizartin.
I¢ harci igin; lor peynir, dereotu, maydanoz, tuz margarin, sarimsak, karabiber ve kirmizi pul biberi karigtirin ve
kizarttiginiz kreplerin ortalarina koyup rulo seklinde sarin.Peynirli rulolar dikddrtgen bir tabagda dizip
buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin. Krepleri iki parmak kalinliginda kesip servis yapin.
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