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BAHARATLI KAYISILI TAVUK YAHNI

https://www.elele.com.tr

5 yemek kasigi sivi yag

1 buyuk boy sodan

700-800 g tavuk eti (Tercihen kalga sis)
1 cay kasigl kimyon

1 cay kasigi targin

1 gay kasigi toz zencefil

Deniz tuzu

250 g kuru kayisi

Tencereyi ocaga alin. lyice isininca yagi gezdirip sogani ilave edin, yumusayana kadar kavurun. Yarim
mandalina buyukltguinde dogradiginiz tavuk etini ekleyin. Etleri stirekli cevirerek 5 dakika pigirin. Kimyonu,
tarcini, toz zencefili ve lizerini 6rtecek kadar suyu ilave edin. Once yuksek ateste 5 dakika pisirin. Tencerenin
kapagdini kapatip orta ateste, 25 dakika pisirin. Kuru kayisilar 25[7linci dakikada ekleyin. Tencerenin kapagini
yeniden kapatin ve 15 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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