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BAHARATLI KALPLER

Malzemesi:

200 gr.un

100 gr. seker

1 bigak ucuyla targin
dévilmas karanfil
100 gr. margarin

40 gr. ¢ekilmis findik
Ayrica:

1 cay kasigi su

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kagsi@! limon kabugdu rendesi

Hazirlanisi:

Bir kapta un, seker ve baharatlari karistinn. Margarini dograyip katin. Sonra findidi serpip hepsini birlikte iyice
yogurun. 20 dakika buzdolabinda bekletin. Sonra hamuru yarim santim kaliniginda agin. Kalp bi¢iminde kaliplar
¢ikartin. Su ile ¢irpilmig yumurta sarisini Gzerlerine srin ve limon kabugu rendesini serpin. Yaglanmis tepsiye
dizin ve kizdiriimig firinda yaklasik 12 dakika pigirin.
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