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BAHARATLI KABAK

 Elif Korkmazel

3 adet kabak
1 su bardağı un
1 çay bardağı sıvı yağ
1 çay kaşığı tuz, karabiber, kırmızı pul biber

Kabakları yıkayıp kabuklarıyla beraber ince bir şekilde halka halka dilimleyin. Bir kabın içine unu ve baharatları
koyup karıştırın. Kabak dilimlerini önce sıvı yağa sonra baharatlı una bulayıp fırın tepsisine balıksırtı şeklinde
dizin. Sonra da önceden ısıtılmış fırında 200 derecede 30 dakika kızarana kadar pişirin.

Fotoğraf "napolyon" tarafından gönderildi. 04.03.2021

© lezzetler.com tarif no:63753 • adı:Baharatlı Kabak • gönderen:İkinci Perde • indirme tarihi:27.04.2024 - 15:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-kabak-vt48840
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/baharatli-kabak-63753.jpg
http://www.tcpdf.org

