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BAHARATLI HAVUGC VE LIMONOTU CORBASI

h ://tr.braun.com

600 gr. dilimlenmis havug

1 orta boy sogan

4 corba kasig! zeytinyadi

1 cay kasigr yumusak kori tozu

1 litre tavuk suyu

150 ml hindistancevizi sutl
Dogranmig limon otu saplari

2 misket limonunun suyu

2 corba kagigi taze dogranmis kignis
Tuz ve biber

Sogani Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin bilyik dograyici kabinda dograyin. Zeytinyagdini genis bir
tavada isitin ve sodani yumusayincaya kadar hafif¢e soteleyin.

Havuclar ve limon otunu dograyip kaba ekleyin. Kéri tozunu ve tavuk suyunu hafifce karistirarak ekleyin.
Havuglar yumusayincaya kadar yaklagik 15 dakika kisik ateste pigirin.

Hindistancevizi sutind, kisnis ve limon suyunu ekleyip tuz ve biberle lezzetlendiririn.

Gorbay! tavada istediginiz kivamda karigtirmak i¢in Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendiri kullanin. Servis
etmek igin ekstra hindistancevizi st ve kignigle stsleyin.
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