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BAHARATLI HAVUC CORBASI

2 paket ETI FORM COREKOTLU TUZLU BISKUVI
1 adet kirmizi sogan

15 ml. zeytinyad

30 gr. kirmizi mercimek

3 adet havucg

1,5 It. sebze suyu veya bulyon

4 adet kimyon tohumu

Kekik

Kirmizibiber

Tuz

Sogani soyup kip kip kesin. Zeytinyagini tencereye koyun. Isininca soganlari ekleyin, yumusayip seffaflasana
kadar cevirin.

Kirmizi mercimegi yikayip stiztlmeye birakin. Havucu sebze firgasiyla yikayin, kabaca kig¢ik kiguk dograyin.
Tencereye tuz ekleyerek bltlin malzemeyi 25 [7] 30 dakika kadar kisik ateste pisirin. El blender[?Jiyla pliriizsiiz
hale getirin.

Yapismaz ylzeyli tavaya kimyon tohumlarini koyup kirmizibiber ile ¢evirin. Kekigi ilave edin. Corbayi servis
tabagina alin ve hazirladiginiz baharatlari tstlerine gezdirin. _

Gorbayl ETI FORM COREKOTLU TUZLU BISKUVILER ile servis yapin. Istege bagl olarak biskuvilerin Gzerine
keci peyniri veya light peynir stirerek de ¢orbanin yaninda servis yapabilirsiniz.
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