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BAHARATLI HAMSI TAVA

https://www.elele.com.tr

1 kg hamsi

1 adet limon

1 yemek kasigi pul biber
Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Beyaz un

Baliklarinizi temizledikten sonra kafasini alip icini de temizleyin. lyice yikayip baliklari kurulayin. Ayri bir kaba
baliklari alin ve tzerine tuz, zeytinyagi, karabiber, limon ile pul biber ekleyin. Bu karigimla 10 dakika
dinlenmesini bekleyin. Ardindan unlayarak derin bir kabin iginde kizgin yagda kizartin.
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