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BAHARATLI GUVEC

8 dis sarimsak

500 gr. dana kugbasi
1,5 su bardagi su

1 cay bardagi sirke

1 adet defne yapragi

1 tath kasidi kekik
yarim demet maydanoz
1 tatl kasidi tane karabiber
1 adet havug

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagsig margarin
Tuz

2 su bardadi mantar

Kip kip dogranmig sodan ve sarimsagi glivecinizde margarinle kavurun. Giivegtenden sodan ve sarimsagi
kenara alip, glvecinize etlerinizi koyun ve suyunu birakip ¢cekene kadar soteleyin.

Etlerinize mantarlari ekleyin. Birlikte soteledikten sonra, kavrulmus soganlari, kiip dogranmis havucu, sirke ve
suyu koyun. Etleriniz yumusayincaya kadar pisirin. Baharatlari ekleyerek servis yapin.

Fotograf "minimor" tarafindan génderildi. 23.09.2018

© lezzetler.com tarif n0:91145 « adi:Baharatl Giiveg « génderen:gizemli kiz « indirme tarihi:09.05.2024 - 01:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-guvec-vt67001
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/baharatli-guvec-91145.jpg
http://www.tcpdf.org

