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BAHARATLI GRISSINI

Malzemeler:

- 2 su bardag Piyale Un

- 1 kahve fincani margarin

- 1 tutam tuz

- 1’er gorba kasidi karisik baharat(nane, kekik, kirmizi biber)
- 1 cay bardagi su

- 1’er gorba kasigi susam, ¢érek otu, anason

- 2 gr maya

Hazirlanisi:

Butlin malzemeyi susam mixi hari¢ yogurun.35 dakika buzdolabinda dinlendirin. Kliglk parcalara ayirip ve fitil
yaparak 10 dakika daha dinlendirin. Uzatin, Gzerine su ya da yumurta beyazi surln, Gzerine susam miksinden
serpistirin.180 °C de 20 dakika kuruyuncaya kadar pisirin. Piyale lezzeti sevdiklerinizle paylagilmaya hazir.
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