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BAHARATLI GEVREK

Hamur malzemesi:

3 su bardagi un

2 yumurta

125 gr margarin

2 cay kasigi tozseker
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

150 gr salam

100 gr mantar

1 sivri biber

3-4 dal taze sogan

1 salcalik kirmizi biber
1 domates

1 sogan

7-8 dis sarimsak

Birer cay kasigi kimyon, yenibahar, kekik, pulbiber, karabiber

Unu derin bir kaba alip tuz, tozgeker, margarin ve yumurtalari ilave edin. PUrlizstz bir hamur haline gelinceye
kadar yogurun. Hamuru hafif¢ce unlanmis zemine alin. Blyuk bir firin tepsisini kaplayacak sekilde agin.

Salam ve mantarlar kliclk ki¢Uk dograyin. Biberleri ve taze sodanlari temizleyip ince ince dograyin. Domates
ve sogani soyup kip kip dograyin. Sarimsaklari soyup ezin. Bitin malzemeleri derin bir kaba alip baharatlari
ilave ederek harmanlayin. )

Finn tepsisini yaglayip hamuru yerlestirin. Sebzeli karisimi hamurun Gzerine yayin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Dilerseniz ketgap ve mayonez egliginde sicak olarak servis yapin.
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