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BAHARATLI FIRIN MAKARNA

Malzemeler

250 gr. firn makarna

1 It. haglama suyu

Tuz _

2,5 su bardag I¢im Sht

100 gr. Bizim Mutfak Un

80 gr. Bizim Margarin

100 gr. Icim Kasar Peyniri (Rendelenmis)
Bir tutam feslegen

Bir tutam taze kekik

Bir tutam maydanoz

50 gr. haglanmis bezelye

1 adet haglanmis havug

1 cay kasigi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu

Hazirlanisi

Makarna tuzlu ve yagli suda 10 dakika haglanir. Bir tencereye margarin konularak eritilir. Un kavrulur ve siit
ilave edilerek lezzet tuzu ile tatlandirilir. Isiya dayanikli bir cam kaba haglanmis makarnalar konulur. Uzerine
haslanmis bezelye, ufak dogranmis havuglar ile ince kiyilmis taze baharatlar eklenir ve besamel sos dékullp,
kasarla kaplanir. 180 oC’lik firnda 15 dakika pisirilir ve servis yapilir.
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