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BAHARATLI FIRIN MAKARNA

MALZEMESI:

1 paket makarna,

150 gr. un,

3 su bardagi sut,

100 gr. haslanmis bezelye,
1 haslanmis havug,

200 gr. taze kasar,
margarin,

feslegen,

kekik,

yarim demet maydanoz,
katiyag,

tuz.

Kaynar tuzlu suda makarnayi hasglayin. Kizgin yagda yagi kavurun ve Uzerine yavas yavas suti ilave edip
tuzunu ayarlayin. Isiya dayanikli bir cam kaba makarnayi, bezelyeyi, haglanip dogranmis havucu, baharatlari ve
kiyilmig maydanozu ekleyip karistirin. Uzerine sosu yayin ve rendelenmis kasari serpistirin. 180 dereceye
isitilmig firinda 15-20 dakika pisirin.
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