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BAHARATLI FIRIN COREKLERI

www.miele.com.tr

125 gr. Patates

1/2 kip Maya (21 gr.)

80 ml Sit, ik

1 (2) ¢ay kasigi Tuz

250 gr. Un

20 gr. Tereyagi, yumusak
1 Yumurta

200 gr. Otlu taze peynir
Ustiine siirmek igin:

Sut

Patatesleri soyun, haslayin ve daha sicakken plre haline getirin. Patatesi biraz sogumaya birakin.

Mayayi ilik sttlin iginde agin, patates, tuz, un, tereyadi ve yumurta ilave ederek yumusak bir hamur yodurun.
Hamuru firina strin ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Hamurdan 12 adet topak koparin ve biraz agin, igine 1¢ay kasidi otlu peynir koyun, hamuru kapatin ve top sekli
verin.

Corekleri kapanan bdlimleri alta gelecek sekilde yaglanmis sufle kalibinin igine koyun ve firina verin ve "Kekler \
Mayal hamur \ 15 dakika kabartma" otomatik programini segin.

Goreklerin Uzerine st sUrlin ve kizarincaya kadar pisirin.
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