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BAHARATLI ELMALI PASTA

225 gr margarin

180 gr esmer seker

4 adet yumurta

300 gr kendi kendine kabaran un
1/2 tatl kagigi tuz

3 adet elma

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi hindistancevizi
200 ml taze krema

Birka¢ damla limon suyu

2 yemek kasigi pudra sekeri

Firini nceden 180°C dereceye isitin. 20 cm boyutunda firin kabini yaglayin.

Margarin ve esmer sekeri buyuk bir kasede krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Yumurtalari birer birer ekleyip yumusak ve kabarik bir kivam alana kadar ¢irpin.

1/3 un, 1/2 krema, kalan unun 1/3'G, kremanin geri kalani ve unun geri kalanini ekleyip karigtirin.
Iki elmayi soyup dilimleyip tar¢in ve hindistanceviziyle karistirin.

Baharatladiginiz eimalari kek hamuruna karistirin ve kek kalibina aktarin.

Son elmayi da soyup ¢ok ince dilimlere ayirin. Ustlerine biraz limon sikin ve pudra sekeri serpin.
Elma dilimlerini kekin Uzerine yerlestirin.

Ortasina batirdiginiz bigak temiz ¢ikana kadar 60-75 dakika kadar firinlayin.
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