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BAHARATLI EKMEK

Un (4 bardak)

Su (2 bardak)

Maya (20 gram)
Zeytinyadi (1/3 su bardagi)
Feslegen (3 dal)

Taze Kekik (3 dal)
Biberiye (3 dal)

Kuru domates (50 gram)
Tuz (1 kahve kasigi)
Tozseker (1 gorba kasigi)
Deniz tuzu (1 ¢orba kasigr)

4 bardak unu oval kaba koyun. Uzerine 1/3 su bardagi zeytinyagl, 2 bardak su ilave edin. 1 kahve kagidi tuz
atin.

Onceden hazirlamig oldugunuz 3&apos;er dal taze kekik, feslegen ve biberiyeyi ince ince. dodrayip hazirlamig
oldugunuz karisima ekleyin. Onceden hazirladidiniz 50 gram kurutulmus domatesi ince ince dograyarak bu
karigima ilave edin. 1 gorba kagigi toz sekeri ekleyip, bu karigimi yaklagik 2-3 dakika yogurun.

Bos bir bardagin i¢erisine 20 gram mayay! koyun. Uzerine 2 ¢orba kagidi su ilave edip, mayayi hafifce
yumusatincaya kadar hizlica karistirin. Yumusattiginiz mayayi hazirlamig oldugunuz hamura ilave edip, 6-8
dakika yogurun. Bu slrenin sonunda karigsimin bulundugu oval kabin Gzerine bir tllbent 6rtiin. 15 dakika
beklemeye alin.

Kek kalibini firga yardimi ile yaglayin. 15 dakika bekletmis oldugunuz mayali hamuru kek kalibina bosaltin,
Uzerine firga yardimi ile yag strtin. 1 ¢orba kagigi deniz tuzu serpip 1, 5 saat dinlendirin.

Dinlendirdiginiz ekmegi 6nceden 180 derece Isitiimig firina yerlestirin. Yaklasik 35 dakika pisirin. Pistikten sonra
tepsiyi firndan alin, servise hazir hale getirin.

ML® Cicek Ekmek i¢in tiklayin
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