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BAHARATLI DOMATESLI SALSA

Philips su isiticiniz ile 1 litre suyu 100°C[?lde 1sitin. Bir kaseye su dokiin. Her domatese kiigik bir [2Ix[?] gizin ve
kaynamig suya kisa bir siire sokup ¢ikartin. Keskin bir soyma bicagi kullanarak kabuklarini soyun. Domatesleri
ikiye bdlin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiip seklinde dograyin. Domates kiplerini kagit havlu Gzerinde stzdirin.
Kirmizi biberi keserek agin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ince ince dograyin. Misket limonunu temizleyin ve suyunu
sikmadan énce 1 ¢orba kasigi kabugu rendeleyin. Dogranmis domatesi, kirmizi biberi, rendelenmis kabugu, 1-2
¢orba kasidi limon suyunu, kisnis ve kimyonu karistirin. Tuz ve bir miktar taze ¢ekilmis karabiber ile tatlandirin
ve lezzetlenmesi icin en az 30 dakika bekletin. Salsayi kizarmis et veya 1zgara balik ile servis edin. Ayrica tortilla
cipsleri ile de ¢ok lezzetlidir.
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