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BAHARATLI DANA FUME BILINI

4 KiSILIK KULLANILAN MALZEME
Bilini 3 adet

Dana fiime 100 gr.

Ydrsan labne peyniri 30 gr.
Kuskonmaz 4 adet

HAZIRLANISI

Bilinilerin dip kismina kiguk delikler acarak labne peyniri sirerek, rulo olarak sardigimiz dana fimeleri i¢
kismina sikarak koyuyoruz. Daha sonra kugkonmazlarimizi rulo fimelerimizin igine yerlestiriyoruz. Son olarak
sosumuzu dokuyoruz.

Bilinin malzemesi
Ydérsan Sit 150 gr.
Ydrsan tereyagi 30 gr.
Un125qgr.

Yumurta 2 adet

Tuz 1 tutam

Maya 10 gr.

HAZIRLANISI
Sitimizi maya ekleyerek bekletiyoruz. Daha sonra bu karigima eritilmis tereyadi, yumurta, un ve tuzumuzu
ekleyerek yogun bir kivam elde ediyoruz. Yuvarlak form seklinde karistirarak kizgin teflon tavada pisiriyoruz.
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