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BAHARATLI COREKLER

Hamur igin :

4,5 Su Bardagi Un (450q)

3/4 Gay Bardagi Seker (68g)

1 Gay Bardag Sit (100ml)

1 Cay Kasigi Tuz (1.59)

12 Yemek Kasigi Margarin (2009)
3 Adet Yumurta

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
2 Cay Kagsi§i Karabiber (1.2g)

1 Gay Kasigi Kirmizi Biber (0.5g)
1 Gay Kasigi Kimyon (0.5g)
Uzeriigin :

1 Adet Yumurta Sarisi

Firininizi 6nceden 190°C[2ye ayarlayin ve isitin.

Bir karigtirma kabina unu eleyerek aktarin. Uzerine Pakmayalnstant Kuru Hamur Mayasi[?ni ilave edin.
Diger tim malzemeleri ilave ederek karigtirin. Yogurarak orta sertlikte bir hamur elde edin.

Elde ettiginiz hamurun Uzerini 6rtlip, mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 30 dakika bekletin.

Mayalanan hamuru 2 dakika daha yodurup, 1/4\0 ve 3/4\0 blyukliginde 2 parcaya ayirin.

Her iki hamuru da 24 parcaya ayirin ve yuvarlayip, 10 dakika daha mayalandirmak i¢in dinlendirin.
BlyUk parcalarin ortalarina bastirarak birer gukur agin. Bu gukurlara top seklindeki ki¢Uk pargalari yerlestirin ve
pisirme kagidi serili tepsilere dizin.

Tepsilerdeki ¢érek hamurlarini, mayalanmalari i¢in, oda sicakliyinda 30 dakika daha bekletin.

Finna girmeden 6nce Gzerlerine yumurta sarisi strdn.

Onceden 190° isitilmig firnda 15 dakika pisirin.

Ik veya soguk servis edin.
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