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BAHARATLI CORBA

1 adet derisi alinmig tavuk budu
2 corba kagsigi margarin

1 corba kasigi sivi yag

3-4 adet kiyllmig taze sogan
Yarim ¢ay bardagdi misir
Yarim ¢ay bardagi bezelye
1 adet rendelenmis havug

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi nane

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi kignis

2 corba kagsigi galeta unu
Yarim limon suyu

3 su bardag tavuk suyu

3 su bardagi su

2 corba kasigr misir unu

2 corba kagsigi lapne peyniri
Tuz

Karabiber

1 adet simit

Oncelikle tavugu haslayin ve elinizle didikleyip bi kenara alin. Sivi yag ve margarini eritip taze sogani kavurup
icine misir, bezelye, havug, hindistancevizi, kekik, kimyon, nane, zencefil, kignis, galeta unu,limon suyu,su ve
tavuk suyunu ekleyin malzemeleri ekledikge bir yandan karistirin. Kaynadiktan sonra misir unu ilave ederken
dider taraftanda topaklanmamasi i¢in karigtirarak 5 dakika daha kaynatin. Lapne peynirini katin ve ocagin altini
kapatin. Diger tarafta biraz margarini ve kigik ki¢lk dogradiginiz simitleri kavurun ¢orbanin tzerine gezdirip
sicak servis yapin.
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