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BAHARATLI COKELEK EZMESI
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Korozott

500 gr. gokelek ya da lor peyniri [2] Macaristan[?|da ¢okelek Tiirk gokeleginden daha yagh
100 gr. tereyadi (oda sicakliginda)

2 orta boy sodan (dogranmig veya rendelenmig)
3 dis sarimsak

Hardal

0,2 | eksi kaymak (tejfél [?] yoksa slizme yodurt)
Biber salgasi

Kirmizi pul biber

Tuz

Karabiber

Karaman kimyonu

Istege gore:

Yesil sogan

Dereotu

Cokelegi iyice eziyoruz. Tereyagini bir kaba koyduktan sonra ¢okelekle karistiriyoruz. Sarimsagi eziyoruz.
Ezilmig sarimsagi ve dogranmis sogani ekleyerek eksi kaymakla (yogurtla) krema kivamina gelene kadar
karigtinyoruz. Kirmizi pul biberle renk veriyoruz. Igine tuz ve baharatlar serpiyoruz. Hardal ve biber salgasi ile
tatlandiryoruz. Istegimize gore icine yesil sogan veya dereotu da koyunabilir.

Biber ya da kasar dilimlerinin icine doldurun veya ekmek Uizerine slrerek servis yapin.

Not: Macaristan[?da bu ¢ok seven bir kahvaltiliktir.

0.

© lezzetler.com tarif no:135765 « adi:Baharath Gokelek Ezmesi « gdnderen:aynen « indirme tarihi:04.04.2025 - 11:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-cokelek-ezmesi-vt99590
https://turkinfo.hu
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/baharatli-cokelek-ezmesi-135765.jpg
http://www.tcpdf.org

