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BAHARATLI CITIR NOHUT

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagi haglanmig nohut

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasidi sarimsak tozu (istege bagh)

1 cay kasigi kekik ya da kimyon (istege bagl)

Haslanmig nohutlarin fazla suyunu bir kagit havlu ile iyice kurulayin.

Zeytinyagini, tuzu ve baharatlar bir karistirma kabinda guizelce karigtirin.

Kuruladiginiz nohutlarn hazirladiginiz baharatl karigima ekleyin ve iyice harmanlayin.

Firin tepsisine yagl kagit serip nohutlari tek sira halinde yayin. Onceden isitiimig 200°C firinda 20-25 dakika
kadar, arada karigtirarak, ¢itir ¢itir olana kadar pisirin.

Ik ya da soguk olarak servis edebilirsiniz.
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