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BAHARATLI CIPS

1 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

1 corba kasigi margarin
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

3 adet domates

1 tath kasigi seker

1 corba kasigi ketcap
1 adet ufak kuru sogan
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

2 dis ezilmis sarimsak
3 ¢corba kasiJ! siviyag

Yumusgak margarin ve diger malzemelerle orta sertlikte bir hamur yapilir, 15 dakika dinlendirilir. Bu arada
domates rendelenir, stizgegten gegirilir. Uzerine diger malzemeler konur, karigtirilir. Dinlenen hamur kare tepsi
blyUkliginde acilir, yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Uzerine domatesli karisim yerlestirilir. 180 derece firinda 25
dakika kadar pigirilir. Sicakken 3*3 karelere kesilir. Tam soguyunca servise sunulur.
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