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BAHARATLI CIKOLATALI BALKABAKLI MUFFIN

http://www.hurriyet.com.tr

240 gram un

200 gram toz seker

1 corba kasigi targin, karanfil, zencefil, muskat, yenibahar karigimi
1 tath kasigi karbonat

Geyrek tatll kasigi kabartma tozu
Bir ¢cimdik tuz

1 tath kasidi limon suyu

2 adet yumurta

125 gram tereyagi

225 gram kabak pulresi

150 gram bitter gikolata

Firini 180 dereceye isitin. Muffin tepsisinin bogluklarina kagit muffin kaliplarini koyun.

Orta boy bir kaseye un, seker, baharat karigimi, karbonat, kabartma tozu ve tuz koyun. Karistirin. Yumurta,
kabak puresi ve eritilmig tereyagini ¢irpin. Yavag yavas kuru malzemeleri bu karisima ekleyin, homojen olana
kadar karistirin. 1 tath kasigi limon suyu ilave edin. Gikolata pargalarini bu karisima spatula yardimi ile
karistirlarak ilave edin.

Kek hamurunu esit miktarlarda muffin kaliplarina dagitin. 20-25 dakika pisirin. Kirdan testi yapin ve firindan alin.
5 dakika kaliplarda beklettikten sonra tel 1zgara Uzerine alin ve kaliptan ¢ikararak tamamen sogumasini
bekleyin.
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