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BAHARATLI CIKOLATA TOPLU PASTA

400 Gr Sana Hamurigi

2 Paket ¢ukulatal puding

100 gr pudra sekeri

200 gr seker

3 Yemek Kasidi Kabartma Tozu
1 Cay Kasigi kremasi igin targin
1 Tath Kagi§i targin

100 gr kakao

1 Paket Gzeri icin top ¢ikolata

1 Cay Kasigi yenibahar

4 Adet yumurta

200 grun

4 Yemek Kasi§i st

Finninizi énceden 200 derecede isitin. Yumurtalarin beyazlarini ayirin ve bir tutam tuz ile birlikte mikserle
yumusgak képiikll bir kivam alincaya kadar girpin.Ayri bir kapta yumurtanin sarisini geker ile birlikte 5 dakika
kadar ¢irpin.Igine yumusamis 200 gr sana yagini ekleyip ¢cirpmaya devam edin.Un,kakao,yenibahar,targin ve
kabartma tozunu karistirin ve karisima ekleyin. Hamurun ¢ok kalin oldugu bu noktada sit ekleyip ¢irpin.Sonra
yavasca yumurta akini karisimin igine ekleyin karistirin. Yaglanmig kek kalibinin i¢ine dékiin ve yaklasik 30-40
dakika pisirin.Pigirme suresinin yarisinda kek kalibini déndlrin ve her tarafinin esit miktarda pisip kabarmasini
saglayin. Egerustu cok koyulagirsa son 15 dakika Ustina bir yagh kagit ile 6rterek pisirin.Sogumasini bekleyin
ve 3 kat halinde kesin. Kekin katmanlarini buzdolabinda 10-15dakika kadar bekletin. paket talimatlarina gére
pudingi pisirin ve sogumaya birakin. Bir kapta pudra sekeri ve 200 gr sana yagimizi ¢irpalim. Igine targini ve
soguyan pudingi katip biraz daha karistirin. Kekin katmanlari arasina hazirladiginiz kremayi yayin. En tstinide
ince bir tabaka halinde kreme kaplayin.En Gst katmani uygulamadan 6nce kremayi buzdolabinda bir miktar
bekletin ve keki kaplayarak son haline getirin. UstlnG top seklindeki ¢ikolatalarla susleyin.
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