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BAHARATLI CIKOLATA CORBASI

https://yemek.name

1 klicUk paket krema

1 su bardag st

2 yemek kasigi toz seker

3 yumurta sarisi

70 gr Bitter Kuvertir Cikolata (Ufak dogranmis halde)
1 tath kasigdi Granil kahve

2 cay kasigi kakao

1 cay kasigi vanilya 6z

1 cubuk targin

2 dilim taze zencefil

1 cay kasigi portakal kabugu rendesi

Baharatlar, sut, krema, seker ocak Uzerinde kaynatilir. Kaynadiktan sonra tezgah izerine alinir ve 10 dk
bekletilir. Stre sonunda kahve granil ve kakao ilave edilerek ikinci bir kaynatma islemi yapilir.

Bir kabin icinde yumurta sarilari ¢irpilir ve kaynamakta olan karisgimdan 5 yemek kagsigi alinarak bu kabin igine
konur. Bu sekilde yumurta sarilar pismeden temperlenecektir. Hazirlanan yumurta sarilari sutll karisimin igine
konur ve bir miktar koyulasincaya kadar ocak Uzerinde pisirilir.

Sicak olan bu karisimin igine ¢ikolata ilave edilir ve eriyinceye kadar karigtirilir. Kaselere alinarak, kizartiimig
ekmek ile servis yapilir.

Not: Bu tarifi profiterol Gzerine uygulayabilirisiniz.
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