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BAHARATLI CEVIZLI TAVUK KANADI

1 paket Tavuk Kanadi (ortadan ikiye kesilmis)
3 yemek kasi@i sivi yag

3 yemek kasigi Sek Yogurt

2 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kasigi bal

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kori

Tuz

Karabiber

Sosu i¢in;

3 yemek kasigi Tat Cevizli Ezme
2 yemek kasigi Tat Mayonez

1 yemek kasigi Sek Yogurt

Derin bir kasede tavuk kanatlarini ve geri kalan tim malzemeyi karistiriniz. En az 1 saat buzdolabinda
bekletiniz. Sosta beklettidiniz tavuk kanatlarini glive¢ kaplarina koyup 200 derecede isitilmig firinda iyice
kizartiniz. Diger taraftan da kiguk bir kasede Tat Cevizli Ezme, yodurt ve mayonezi bir ¢irpici yardimiyla
karistirip sos kasesine aliniz. Kizarmig tavuk kanatlarini sos ile birlikte servis ediniz.
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