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BAHARATLI BULGUR PILAVI

1 su barda@ pilavlik bulgur
1&apos;er tath kasigdi -istege goére azaltilip ¢cogaltilabilir- baharatlar. (Kirmizi biber, kekik, karabiber, nane )

Tereyagi

Etsuyu veya et bulyon

Arzuya gore bir domates (soyulmus ve kup kup dogranmig) ya da bir yemek kasigi salca
2 su bardagi su veya etsuyu

Tereyagini teflon tencerede kizdirin. Ardindan temizleyip yikayip stizdiginiz bulguru kavurun. Baharatlari ve
tuzu ekleyip et suyunda ezdiJiniz salcayi veya domates pargaciklarini ekleyin. Hafif ateste pisirip demleyin.

ML® Baharath Bulgur Pilavi icin tiklayin
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